Franzo di Fas ua

Domenica 31 marzo

Inizio pranzo ore 12.30 tel. 045.685279

Antipasti

Nido di polentina con insalata tiepida di carciofi, guanciale
nostrano e scaglie di pecorino della Lessinia

+4+
Fri mi Piatti
Lasagne al forno della tradizione
Risotto Carnaroli al ragu di coniglio e senape dolce con cipolla,
caramellata
+4+
Secondi Piatti
Il nostro agnello al forno servito con patate al rosmarino
Carpaccio di vitello marinato agli agrumi e zenzero

contorni di stagione
Contorni di stagione gratinati, al forno e in padella

+4+

Dolce

Pannacotta al cioccolato con pere all’anice stellato
Colomba. della Lessinia e Fliite di bollicine veronesi |

_ Caffé con correzione
Acqua inclusa, vino e bevande non comprese

Euro 45,00




]Dra nzo di Fasq ua
MENU VEGETARIANO
Domenica 31 marzo Inizio ore 12.30 tel. 045.685279

Antipastr

Giardiniera di verdure con Hummus di ceci
e maionese alla paprika

+ 4+
P rimi P iatt
Lasagne al forno al ragu di verdure

Risotto Carnaroli alla mela verde, crema di Taleggio
e gocce di balsamico

+4+
Secondi Piatti

Quadrotto di formaggio semistagionato fuso
con Cocktail di verdure primaverili
Uova di gallina Grisa ripassate al burro con salsa al tartufo della Lessinia

contorni di stagione

Contorni di stagione gratinati, al forno e in padella

+ 4+

Dolce

Pannacotta al cioccolato con pere all’anice stellato
Colomba della Lessinia e Flite di bollicine veronesi
Caffé con correzione
Acqua inclusa, vino e bevande non comprese

Bambini 0-2 anni non pagano , 3-10 anni a meta prezzo

Euro 45,00




